
à confirmer

Contenu

Public

les formes d’accueil possibles: visite de
chai/parcelle, mise en place de découverte
oenologique, baptême de vigneron ...
les différents publics à accueillir sur le domaine
viticole et/ou hébergement
les règles d’accueil à respecter
les ingrédients d’une offre oenotouristique
percutante sur votre espace d’accueil et/ou
hébergement
visite expérimentale Salariés d'entreprise du paysage ou d’entreprises

adaptées
Accessibilité handicap :
La formation est accessible aux personnes en
situation de handicap. 
Nous consulter pour définir les modalités de
l’accueil.

Prérequis

Objectifs

Durée et tarif 

Nombre maximum de 10 participants par
formateur. 
Des supports de cours de qualité avec schémas
explicatifs et illustrations 
Des formateurs expérimentés et en situation
professionnelle pour un partage d’expériences et
de connaissances approfondies.
Mises en situation sur ateliers spécifiques et mises
en application selon les différentes situations.
L’évaluation se déroule en situation professionnelle
reconstituée pour observer les gestes et attitudes
du candidat.

Modalités pédagogiques 

Lycée/AFG Kerplouz LaSalle, Route du Bono,
AURAY 
Ou lieu à définir avec l’entreprise 

Dates: juillet 2025 

Lieux et dates 

Formateurs

Accueillir sur son
entreprise viticole:

construire une offre
oenotouristique

Identifier et construire une offre d’accueil sur
son entreprise viticole

Salariés d'entreprise du paysage ou d’entreprises
adaptées 
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Durée : 2 jours 
Tarif : 480€
Prise en charge possible nous contacter 
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KERPLOUZ LASALLE
Route du Bono - BP 40417

56404 AURAY Cedex

Contact 
02 97 24 34 45 ou 46

apprentissage-
FC@kerplouz.com

La formation n’a pas était mise en œuvre 
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